
Ristorante Ai Tre Arc  
Il ristorante Ai Tre Arc propone una cucina tradizionale piemontese e biellese, 

con particolare attenzione alla qualità e alla valorizzazione dei prodotti tipici del territorio. 
 
 

Menù dedicati a gruppi organizzati, comitive e 
pellegrinaggi. 

 
- Disponibili per un minimo di 30 pasti. 
 

-L’autista non paga 
 

-Ogni 30 persone, 1 menù omaggio 
 

- Prezzi comprensivi di IVA 
 

- Ogni menù comprende: 
  Dessert della casa 
  Vino (¼ a persona) 
  Acqua (½ a persona) 
  Caffè 
 
Possibilità di variazioni su richiesta e menù personalizzati 
per esigenze alimentari. 
 
 
 
 
 
 

Via Santuario di Oropa 480. 13900 BI 
 Tel. 015/8283169 

   Email: aitrearc@gmail.com 

mailto:aitrearc@gmail.com


1° Menù: €. 25.00 

 
Antipasti: 

 
Vol-au-vent con fonduta  
 
Tortino di verdure e toma piemontese 
 
Primi piatti: 
  
Polenta concia 
 
Mezze maniche al ragù di salsiccia 
 
Secondo piatto: 
 
Bocconcini di fassona con contorno  
 
 

 
 



2° Menù: €. 28.00 
 
Antipasti: 
  
Flan di verdure e formaggio  
 
Polentina ripiena al gorgonzola 
 
Cipolla ripiena di carne e formaggio 
 
Primi piatti: 
 
Polenta concia 
 
Penne al ragù di vitello 
 
Secondo piatto: 
  
Fiocco di Fassona sfumato all’Erbaluce DOC con contorno 
 
 
 
 
 



3° Menù: €. 31.00 
 
Antipasti: 
 
Cipolle ripiene di carne e formaggio 
 
Girelle di verdure con prosciutto e formaggio 
 
Barchetta con crema di Fontal 
 
Primi piatti: 
 
Polenta concia 
 
Agnolotti piemontesi al sugo d’arrosto 
 
Secondo piatto: 
  
Filettini di suino al pepe verde con contorno 
 
 
 
 
 



4° Menù: €. 35.00 
 
Antipasti: 
 
Strudel rustico di verdure e carne 
 
Involtino di asparago 
 
Cotechino su polenta morbida 
 
Bresaola su letto di lattuga gentile, condita con olio 
extravergine d’oliva e limone fresco 
 
Primi piatti: 
 
Polenta concia 
 
Plin piemontesi al burro e salvia 
 
Secondo piatto: 
 
Stracotto di Fassona piemontese al Bramaterra DOC con 
contorno 
 


